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solicitar

Periodo Todo el afio- Preferiblemente uno por cuatrimestre

Indiferente, FP o grado, pero con especialidades afines a laboratorio
preferentemente.: CFS de laboratorio, CFS técnico de Laboratorio clinico y

Formacion/ Estudios
/ CFS en Dietética; Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Grado en

preferentes Nutricion Humada y Dietética, Grado en Biotecnologia, Grado Veterinaria,
Grado en Quimica, Grado en Farmacia.
Tema de trabajo Productos relacionados con alimentos de origen animal.

Tareas de laboratorio propias, inicialmente aprender a trabajar de forma
Breve descripcion de t| colaborativa en un laboratorio, asi como comenzar a iniciarse en
areas a desarrollar determinaciones propias de un laboratorio agroalimentario de
investigacion, tales como:

- Entender el funcionamiento del Laboratorio

- Determinaciones de compuestos mayoritarios como: grasa,
proteina, humedad, materia seca, sal.

- Determinaciones bioquimicas con espectro UV-VIS, tipo: oxidacién
lipidica tanto compuesto primarios como secundarios, oxidacién de
proteina, determinacidn de polifenoles, capacidad antioxidante de
las muestras.

- Determinaciones bioquimicas via HPLC: como vitaminas

- Cuantificacién de acidos grasos por cromatografia de Gases -FID:

- Determinaciones fisicas como textura, color, etc.

Segun en el momento del afio en que se incorporen pueden participar en la
puesta a punto de nuevos métodos de laboratorio o innovacién/
modificaciéon de alguno ya existente para su adecuaciéon a determinadas
muestras alimentarias
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